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BODEGAS HNOS. PECINA

Crta. de Vitoria - km. 47

San Vicente de la Sonsierra - La Rioja

t. 941 334 366

comercial@bodegashermanospecina.com

GRAN CHOBEO
DE PECINA

Elaborado con el maximo esmero, inicamente se han
producido 1250 botellas, con uvas tempranillo de mas
de 50 anos de nuestro vinedo de Finca Iscorta. Tras una
seleccion de los mejores racimos vendimiados a mano
y transportados a bodega en cajas de 15 kilos, las uvas
han estado durante 5 dias haciendo una pre-macer-
aciéon en frio para la obtenciéon de un vino mucho mas
estructurado y complejo. Después ha realizado una fer-
mentacién a temperatura controlada durante 15 dias, y
ha permanecido durante 2 meses en 5 barricas de roble
americano con tostado medio, donde ha realizado la
fermentacion malolactica. Tras una trasiega por decan-
tacion donde se han eliminado todos los restos de fer-
mentacién, ha permanecido durante 10 meses mas en
barrica, realizandole otros 2 trasiegos para obtener un
vino completamente limpio y estable. Este vino no ha
sufrido ningln proceso de filtracién, clarificado o esta-
bilizado, consiguiendo asi la maxima expresion del
terrufo de la Sonsierra.

NOTA DE CATA:
Variedad: 100% Tempranillo
Graduaciéon: 13.50%

Color: Cereza cubierto y borde violaceo.
Capa media-alta.

Aromas: Aromas primarios de fruta fresca con toques
matorral, pasteleria.

En boca: Untuoso, carnoso. Tanino maduro, potente

y amable, muy frutal. Acidez marcada con
un postgusto largo, especiado.

Temperatura 6ptima de consumo: 16° a 17° C.

N
Estuches

Estuche de 1 botella 75 cl.

75 cl.
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