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BODEG

AS HNOS. PECINA

Crta. de Vitoria - km. 47
San Vicente de la Sonsierra - La Rioja

t. 941334 366 SENORIO DE P. PECINA
BLANCO COSECHA

Elaborado con uvas de la variedad Viura, las cuales son
vendimiadas en cajas de 15 kilos y escogidas en una
mesa de seleccion, se les realiza una maceracién en frio
de un dia para dar una mayor estructura al mosto que
luego ira a fermentar.

En este proceso conseguimos que los tejidos de la piel
aporten todas sus propiedades al mosto dando como
resultado un vino con mucha glicerina y volumen en
boca, asi como un aporte extra de frescor y aromas
florales.

La fermentacidon se realiza durante 1 mes a 18° C.

I ———— NOTA DE CATA:
nenOminaMB}g],éen catificada Variedad: Variedad: 100 % Viura
W — Graduacién: 12.50%
Color: Pélido, reflejos verdosos en el borde.
Aromas: Complejidad de aromas. Fresco, limpio,

trazos de finas hierbas, fusion
de citricos, fruta blanca, pétalos de rosa.

En boca: Sabroso, potente, buen ataque. Punto de acidez
muy agradable, que aporta frescor y estructura al

vino, muy frutal, matices herbaceos.
Largo, con final floral. Persistente.

Temperatura 6ptima de consumo: 6° a 8° C.
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Estuches

Estuche de 2 botellas 75 cl.
Estuche de 3 botellas 75 cl.
Caja de 6 botellas 75 cl.
Caja de 12 botellas 75 cl.

75 cl.

comercial@bodegashermanospecina.com WWW.BODEGASHERMANOSPECINA.COM




