Crta. de Vitoria - km. 47
San Vicente de la Sonsierra - La Rioja

t. 941 334 366 SENORIO DE P. PECINA
TINTO COSECHA

Proveniente de nuestros vinedos mas jévenes, la uva
macera en depodsitos de acero inoxidable durante
aproximadamente 14 dias, buscando aprovechar los
aromas frutales de la variedad tempranillo.

Seguidamente ha permanecido medio afo en depdsito
y se le han hecho tres trasiegas por decantacion natural
para conseguir una mayor limpidez y unos matices
aromaticos caracteristicos de este tipo de vinos jévenes.

NOTA DE CATA:

Variedad: 95% Tempranillo - 3% Graciano - 2% Garnacha
Graduacién: 13.5%

Color: Cereza granate muy vivo, con muy buena capa

de color y limpidez que aportan un brillo

RIOIA intenso en la copa.

Denominaciéon de Origen Calificada . o
£ Aromas: Buena caracterizacion de aromas recordando

a frutos como frambuesas y moras; notas
de regaliz.

En boca: Muy agradable y fresco al paladar, se aprecian
muchos matices de frutas rojas. Es un vino
carnoso que invita a beber.

Temperatura 6ptima de consumo: 14° a 15° C.

RED WINE
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Q
Estuches

Estuche 2 botellas 75 cl.
Estuche 3 botellas 75 cl.
Caja 6 botellas 75 cl.

75 cl. Caja 12 botellas 75 cl.
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