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BODEGAS HNOS. PECINA

Crta. de Vitoria - km. 47

San Vicente de la Sonsierra - La Rioja

t. 941 334 366 SENORIO DE P. PECINA
TINTO RESERVA

Procedente de una seleccién de nuestros vinedos de San
Vicente de la sonsierra,con suelos arcillo calcareos y con
alta densidad de plantacion, es elaborado sélo en anadas
propicias.

Unicamente haciendo uso de levaduras autéctonas, la fermentacion
alcohdlica dura aproximadamente 14 dias, y la fermentacion
malolactica se desarrolla de forma natural. Permanece 36
meses en barricas de roble americano de una edad media
de 4-5 afos, recibiendo 6 trasiegas por el método tradicional
de gravedad y decantacion, y posteriormente descansa en
botella un minimo 18 meses.

NOTA DE CATA:
RIO]A Variedad: 95% Tempranillo - 5% Graciano y Garnacha
Denominacién de Origen cCalificads Graduacién: 13.6%
4 i Color: Cereza intenso y ribete anaranjado, atejado.
% Aromas: Aromas suaves de vainilla, con caracter

retronasal, notas de cuero, tabaco y ciruela pasa.

SENORiO DE P PECIN A ‘ En boca: Elegante, fruta madura, con cuerpo, sabroso,
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notas de toffe, largo.
1

Temperatura 6ptima de consumo: 18° a 19° C.

RED WINE

ODEGAS HERMANOS PECIVA, S.L. - SAN VICENTE DE LA SONSERRA-EAS
Estuches

Estuche 2 botellas 75 cl.
Estuche 3 botellas 75 cl.
Caja 6 botellas 75 cl.

Caja 12 botellas 75 cl.

Caja 6 botellas 1,51 Magnum

75cl. 151

comercial@bodegashermanospecina.com WWW.BODEGASHERMANOSPECINA.COM




